COKOLADNI RAZPOKANCKI

Potrebujes naslednje pripomocke:

PRIPRAVI SESTAVINE.
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Cokolado nalomi na manjse koscke in jo skupaj z maslom stopi nad paro. Ohladi jo do
mlacnega.

Posebej si pripravi moko, v katero vmesaj pecilni prasek.
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Na koncu dodaj se to moko s pecilnim praSkom. Vse skupaj dobro zmesaj.
Ko dobro premesas maso, jo nato za nekaj Casa postavi v hladilnik. Vsaj za 4-5 ur.
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Opomba: Ne skrbi, ko bomasa Zé

*cvokoladn faépokanéke gbtéva, bo tekoca, kot za biskvit.
Kasneje, v hladilniku, se bo strdila.

Maso za ¢okoladne razpokancke vzami iz hladilnika in oblikuj kroglice.
Povaljaj kroglico v sladkorju v prahu.

PRIJETNO SLADKANJE!
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