
RAZVIJANJE SAMOSTOJNOSTI 

 

OBLAČENJE IN OBUVANJE 

1.NALOGA 

- POGLEJ SKOZI OKNO IN UGOTOVI KAKŠNO VREME JE ZUNAJ 

 

 

- FANTU IZBERI USTRAZNA OBLAČILA  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

- KAKO PA SE BOŠ TI OBLEKEL/A? POTREBUJEŠ NOGAVICE, MAJICO, HLAČE 

IN TUDI PULOVER? 

 

 

 



2. NALOGA 

IZBERI OBUTEV GLEDE NA VREME. 

 

ČE DEŽUJE  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ČE SNEŽI     

     

 

 

 



3.NALOGA 

POMAGAJ DEČKU PRI OBLAČENJU. KAJ MORA NAJPREJ OBLEČI? IN NATO? KAKO 

SLEDIJO SLIKE? 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



JUTRANJA RUTINA 

 

DOBRO JUTRO :D 

KAJ NAREDIMO NAJPREJ, KO SE ZBUDIMO ZJUTRAJ? 

- SE PRETEGNEMO 

 

 

 

 

- SI UMIJEMO OBRAZ  

 

 

 

- GREMO NA STRANIŠČE  

 

 

 

 

- SI UMIJEMO ROKE 

 

 

 

 

- SE POČESEMO 

 

 

 

 

- SI SLEČEMO PIŽAMO IN OBLEČEMO DRUGA OBLAČILA 

 

 

 

 



- ZAJTRKUJEMO 

 

 

 

- UMIJEMO SI ZOBE 

 

 

 

 

 

 

KAJ ŽE ZNAŠ NAREDITI SAM/A, KAJ PA OB POMOČI? 

 

 

  



POSTANI KUHAR ZA EN DAN.  

 

 

 

1. IZDELAJ SVOJO KUHARSKO KAPO IZ BELEGA PAPIRJA. 

 

 

 

 

 

 

 

 

2. NADENI SI PREDPASNIK.  

 

 

 

 

 

 

3. UMIJ SI ROKE. 

 

 

 

 

 

 

4. PRIPRAVI SI VANILIJEV PUDNIG. 

 

 

 

 



POSTOPEK PRIPRAVE PUDINGA. 

Pripomočki: 

  

SESTAVINE: 

 1 vrečka vanilijevega pudinga v prahu 

  400-500 dcl mleka 

 1 vanilijev sladkor 

 2-3 žlice sladkorja 

 5 dkg zamrznjenega sadja  

Postopek priprave: 

1. V posodo zlijemo mleko, okoli 6-7 žlic mleka damo v manjšo posodo.  

2. Mleko nato zavremo, medtem pa v tisti manjši posodici, kamor smo zlili manjšo 

količino mleka, stresemo puding v prahu ter dodamo sladkor. Vse to zelo dobro 

premešamo. 

3. Ko mleko zavre, ga odstavimo ter počasi vmešamo vanilijevo zmes v mleko.  

4. Mleko nato pristavimo nazaj ter vseskozi mešamo dokler ni puding dovolj gost. 

5. Puding nato zlijemo v šalčke s pomočjo zajemalke. 

6. V mali posodi segrejemo zamrznjeno sadje, dodamo sladkor ter sadje damo na 

puding. 

Lahko si še ogledate pripravo čokoladnega pudinga na naslednji povezavi: 



https://www.youtube.com/watch?v=4j4peOfBNnk  VESELO SLADKANJE! 
 

https://www.youtube.com/watch?v=4j4peOfBNnk

