POLNJENA JAJCKA

VELIKONOCNI PRAZNIKI SO ZA NAMI IN SIGURNO NAM JE OSTALO KAJ TRDO
KUHANIH JAIJC. ZATO BOMO NAREDILI JAJCKA NA DRUGACEN NACIN -
POLNJENA. PA ZACNIMO!

POTREBUJETE:

e 5TRDO KUHANIH JAIC




e 1 CAJNO ZLICKO GORCICE

e 1JEDILNO ZLICO JOGURTOVEGA MASLA




e SCEPEC RDECE MLETE PAPRIKE

Paprika
sladka

e 2 NARIBANI KISLI KUMARICI

e 1 CAIJNO ZLICKO NARIBANE CEBULE
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PRIPRAVA:

Jajca skuhajte, olupite in dobro osusite. Prerezite jih na pol ter odstranite
rumenjak. Rumenjak pretlacite, dodajte majonezo, gorcico, kislo smetano ter
maslo sobne temperature. Zmiksajte s palicnim mesalnikom. Dodajte za¢imbe
ter naribano kumarico ter ¢ebulo. Vse skupaj zmesajte, predevajte v vrecko za
dekoracijo in napolnite jajcke. Posujte Se s Scepcem rdeCe mlete paprike,
postavite za nekaj ¢asa v hladilnik in postrezite.


http://www.dekoracijasladic.si/?s=vre%C4%8Dka
http://www.dekoracijasladic.si/?s=vre%C4%8Dka

IN DOBER TEK!




